


ROTARY CONVECTION OVEN
DÖNERLİ KONVEKSİYONEL FIRIN

Döner konveksiyonlu �rın, küçük mekanlara uygun 
olan ebatlarının yanı sıra verimlilik ve fonksiyonel 
açıdan çok avantajlı bir �rındır. Pasta, börek, sandviç ve 
ekmek üre�mi için uygundur. Geniş ön cam �rına güzel 
bir görünüm ve ışık sağlamaktadır. Güçlü bir buhar 
sistemine sahip�r. 40x60 eba�nda 10 adet tava 
kapasitelidir.

Dokunma�k ekran sayesinde reçeteler ha�zaya alınıp 
ku l lan ı lab i l i r.  Gaz l ı  ve  e lektr ik l i  model ler i 
üre�lmektedir. Yüksek izolasyon sağlayan çi� cam 
sayesinde ısı kaybı en aza indirgenmiş�r. Paslanmaz 
çelik iç ve dış yüzeyler kolay temizlenebilmesini sağlar.

Alt kısmında standart olarak mayalandırma kabini 
mevcu�ur. Bu bölmede mayalı ürünler için uygun 
nemli ortam sağlayan donanımlar mevcu�ur

The Rotary Convec�on Oven is a small oven with the 
efficiency and func�ons of a large rack oven which 
makes it perfect as an in-store oven. This oven offers a 
great varia�on in products that can be baked as cakes, 
pastry, sandwich and bread. The oven offers a good 
overview thanks to its large front glass and excellent 
ligh�ng. Built-in high capacity steam system. The 
capacity of the oven is 10 trays with 40x60 dimensions.

 It’s possible to produce the Rotary Convec�on Oven 
either with touchscreen panel with all benefits that 
come with it, pre-stored baking recipes gathered in 
alphabe�cal order. The oven is available with gas or 
electrical hea�ng. Cost saving double glass with strong 
high quality insula�on which ensures that heat loss is 
minimal. Easy to clean stainless steel in and outside 
covers.

All Rotary Convec�on Ovens can be equipped with a 
prover cabinet as a standard. A compact underbuilt 
prover cabinet with humidity sensor is added which 
makes a stand-alone prover unnecessary. The Rotary 
Convec�on oven comes as a 10 rack oven with ideal 
dimensions to be used as an in-store baking unit
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